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3,800円
(税込 4,180円) The Manager’s special selection 14 pieces altogether. 

The most popular menu item, as seen on TV.

店长精选推荐的14种食材汇集一堂。 也是电视台介绍最受欢迎第1位的套餐菜谱。

리사가 자신있게 엄선한 재료 14종을 담았습니다. 텔레비젼에도 소개된 인기 넘버원의 세트메뉴입니다!　

大とろ・生ずわいがに・

江戸前穴子一本にぎりを

揃えた豪華な

セットメニューです。

店長の
おまかせ

Kiwami

Nigiri Set／攥寿司套餐／초밥세트

Tencho no Omakase

にぎりセット

極 4,500円
(税込 4,950円)
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お
得
な
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で
す
︒A special set including the popular salmon belly roll.

内含受欢迎的鱼腩寿司卷实惠套餐。

연어알뱃살말이가 들어있는 유익한 세트입니다.

3,200円(税込 3,520円)

匠
Takumi

A sumptuous set including fatty tuna, Whole sea eel nigiri 1pc. and Snow Crab Legs.

内含金枪鱼大脂肉、 江户前星鳗1条、鲜堪察加拟石蟹的豪华套餐菜谱。

오토로, 에도마에 붕장어 한마리, 생대게 호화로운 세트메뉴입니다.

人気
NO.1

画像はイメージです。個体・部位によって異なる場合がございます。　季節・入荷状況により品物がない場合がございます。



大海で育った良質の天然まぐろの
こだわりをご賞味ください。

天然まぐろの深みと、サーモンのとろける甘み。

２大看板を味わい尽くす!

The deep flavor of wild tuna and the 
melt-in-your-mouth sweetness of salmon.
Enjoy two signature favorites to the fullest!

天然金枪鱼的醇厚口感，以及三文鱼入口即化的甘美。
一盘尽享两大招牌美味！

자연산 참치의 깊은 맛과 사르르 녹는 연어의 감칠맛.
두 가지 대표 메뉴를 마음껏 즐겨보세요!

Taste our carefully selected natural tuna grown in the ocean.

请品尝使用海洋孕育出的优质天然金枪鱼制作的精选套餐。

넓은 바다에서 자란 양질의 자연산 참치의 맛을 즐겨보세요.

Sushiko's special -10 nigiri.

由10个攥寿司组合的好寿司代表菜谱！

초밥 10개 스시코 대표메뉴!

4,300円(税込 4,730円)

こだわり
天然まぐろセット
Kodawari Tennen Maguro Set

3,400円(税込 3,740円)

まぐろサーモン
セット
Maguro/Salmon Set

にぎり10個の

すし好代表メニュー！

2,500円
(税込 2,750円)

雅
Miyabi

Soups／
汤／국お椀

のり椀
Raw Seaweed 
Miso Soup

350円
(税込 385円)

紫菜汤／김국

あさり椀
Short-necked
Clam Miso Soup

450円
(税込 495円)

蛤蜊汤／바지락국

しじみ椀
Freshwater
Clam Miso Soup
蜆子汤／재첩국

あら椀
Chunky Fish 
Miso Soup
鱼骨汤／생선뼈국

450円
(税込 495円)

450円
(税込 495円)

Re
com

mendation

New

画像はイメージです。個体・部位によって異なる場合がございます。　季節・入荷状況により品物がない場合がございます。
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